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Buona Pasqua!
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Nido di primavera.
Nido di agretti, punte d’asparagi bianchi e verdi, briciole di pane e uova mimosa.

Oggi al mercato.

Sformatino alle carote, crema di bisi, fiocco di ricotta caprina alla menta, carote
bisi e taccole.

I ravioli d’agnello.

Ravioli ripieni di magro d’agnello saltati in crema di ribolla gialla, guazzetto di
patate e scalogni croccanti.

Lo scrigno di primavera.
Crespelle ripiene ai formaggi ed erbe aromatiche con asparagi bianchi e verdi.
Pasqua, un piatto di successo.
Lingotto di vitello con salsa balsamica, crumble al timo, cipollotti e patate.
Mille foglie alle fragole e menta.

Acqua e Caffe.

58,00 euro a persona vini esclusi.
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Prosciutto cotto e prosciutto crudo.
Gnocchi di patate al ragu.
Cotoletta di pollo impannata con patate fritte.

Mille foglie alle fragole e menta.

Coca-cola e aranciata.

40.00 euro a bambino, bevande comprese.

@;/LWMI? %7/((1/ dev lulle lo @c/ della

Speanda @m/@ ”



