
 

 

 

 

Caro ospite, se hai delle allergie e/o intolleranze alimentari segnalalo al nostro personale e chiedi pure 

informazioni sul nostro cibo e bevande. Siamo preparati per poterti consigliarti nel migliore dei modi.” 

Elenco degli ingredienti allergenici utilizzati in questo esercizio e presenti nell’allegato II del Reg. UE n. 

1169/2001 – “sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze”. 

 

 

Troverai nel menù, gli ingredienti allergeni sopra segalati con il numero identificativo corrispondente. 

Gli alimenti da noi acquistati freschi, per ragioni di mercato e per le preparazioni a crudo possono aver 

subito un trattamento di bonifica preventiva mediante il sottovuoto e abbattimento a -20°, conforme alla 

prescrizione del Reg. (CE) 853/2004, allegato III sezione VII, capitolo 3, lettera D, punto 3. 

Gli alimenti acquistati surgelati sono anche indicati con * fra gli ingredienti dei prodotti presenti. 

I cibi offerti in questo locale sono prodotti in laboratori e somministrati in locali dove si utilizzano e si 

servono prodotti contenenti allergeni. Non è possibile quindi escludere una contaminazione crociata. 

1 
 

Cereali contenente glutine e prodotti derivati (grano segale, orzo, 
avena, farro, kamut). 

2  
Crostacei e prodotti a base di crostacei. 

3  
Uova e prodotti a base di uova. 

4  
Pesce e prodotti a base di pesce. 

5  
Arachidi e prodotti a base di arachidi. 

6  
Soia e prodotti a base di soia. 

7  
Latte e prodotti a base di latte. 

8 
 

Frutta a guscio e i loro prodotti (mandorle, nocciole, noci, noci di 
acagiù, di pecan, del Brasile, pistacchi, noci macadamia) 

9  
Sedano e prodotti a base di sedano. 

10  
Senape e prodotti a base di senape. 

11  
Semi di sesamo e prodotti a base di sesamo. 

12  
Solfiti in concentrazione superiore a 10 mg/kg. 

13  
Lupini e prodotti a base di lupini. 

14 
 

Molluschi e prodotti a base di molluschi. 
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Antipasti:   Vospeisen: 

 

Prosciutto crudo D’Osvaldo.       € 9,00 

Roher Schinken D’Osvaldos. 

(Allergeni😊) 

Affettati del Norcino Alido, prosciutto D’Osvaldo, frico croccante, polenta e 

formaggi Friulani.        € 14,00 

Aufschnitt von Schweineschlächter Alido, Schinken D’Osvaldo’s, knackige 

Frico, Polenta und friaulischen Käse. 

(Allergeni: 7) 

Insalata di piovra con pomodorini, verdure e olive.   € 9,00 

Polypsalat mit kleinen Tomaten, Gemüse und Oliven. 

(Allergeni: 4) 

Tartara di manzo con crostini.      € 10,00 

Rindfleisch-Tartar mit Röstbrote. 

(Allergeni: 1-3-10-12) 

Insalata di agretti (barba di frate) con asparagi e schiacciatina di uovo. € 9,00 

Gartenkressesalat mit Spargel und angeschlagenes hartes Ei. 

(Allergeni: 3-10) 

 

Primi Piatti:   Erste Gänge: 

Tagliatelle agli asparagi e erbe aromatiche.     € 9,00 

Tagliatelle mit Spargel und Kräuter. 

(Allergeni: 1-7) 

Gnocchi di ricotta ed erbe con fonduta di formaggio Frant.  € 9,00 

Quarkigklöβe mit Kräuter und Frant Käsefondue. 

(Allergeni: 1-3-7) 

Tagliolini alla Ribolla Gialla con Salicornia e Cappe Sante.  € 11,00 

Tagliolini aus gelbe Ribolla mit Salicornia (Meerspargel) und Cappasanta. 

(Allergeni: 1-3-4-7)



 

 

 

 

Secondi Piatti:  Zweite Gänge: 

 

Capretto arrosto al forno con patate.     € 14,00 

Gebratenes Böcklein mit Kartoffeln. 

(Allergeni:1-12) 

Maialino da latte al forno con patate e cren.    € 13,00 

Bratspanferkel mit Kartoffeln und Kren. 

(Allergeni:1-7-9-12) 

Costata Selezione Orologio.     1000 g  € 48,00 

Rumpsteak Selezione Orologio. 

(Allergeni: 😊) 

Il piatto dell’osteria.         Da €13,00 a € 15,00 

Das Tagesgericht der Kneipe. 

(Allergeni: 1-7-9-12) 

Filetto di branzino “Croazia” con patate.      € 16,00 

Seebarschfilet „Croazia“ mit Kartoffeln. 

(Allergeni: 2-4-12) 

Coccottina di formaggi fusi tipo Frico con polenta.    € 9,00 

Frico (geschmolzen Käse mit Kartoffeln) und Polente. 

(Allergeni: 7) 

 



 

 

 

Contorni:  Zuspeisen Vegetables: 

 

Verdura cruda di stagione.       € 4,00 

Rohes Gemüse der Jahreszeit. 

(Allergeni: 😊) 

Verdura cotta di stagione.       € ,00 

Gekochtes Gemüse der Jahreszeit. 

(Allergeni: 😊) 

 

 

 

 

 

Dolci:    Süßspeisen: 

 

Gelato alla Gubana.        € 5,50 

Gubana Eiscreme. 

(Allergeni: 1-3-7) 

Creme brulèe.         € 5,50 

Crème Brulèe. 

(Allergeni: 3-7) 

Fragole con crema Chantilly e sfogliatina croccante.   € 5,00 

Erdbeeren mit Chantilly Sause und Knackendblätterteig. 

(Allergeni: 1-3-7) 

 

 


